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Checeo il Paslaio

tra tradizione e innovazione culinaria italiana, propone
- pasta fresca all'uovo ripiena e a trafila.
Grazie alla sapiente lavorazione a mano, alla selezione
 dei migliori ingredienti e alla creativita,
~ Checco il Pastaio soddisfa i palati piu esigenti.




la, Pasta

Regina delle nostre tavole la pasta fresca all’'uovo di
Checco il Pastaio e lavorata a mano secondo

antiche ricette.

Compatta e leggera essa assorbe al meglio ogni
condimento proprio come la pasta fatta in casa.
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" Ingredienti della sfoglia: «
~semola di grano duro, uova fresche.
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Ingredienti della sfoglia:
farina di grano tenero, semola di grano duro,
~uova fresche.
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Asparagi

Bieta erbetta e mozzarella di bufala

Burrata

Cacio e pepe

Caprese

Carciofi

Castagne

Erbette primaverili

Fontina valdostana

Formaggio Gorgonzola e pere

Funghi misti

Funghi porcini e formaggio Asiago

Limone e ricotta di bufala

Melanzane trifolate, mozzarella e
pomodorino candito

Mascarpone e Parmigiano Reggiano

Mozzarella di bufala e basilico

Patate ed erba cipollina

Pesto agli Agrumi e ricotta di bufala

Pesto alla genovese con fagiolini e patate

Pomodoro secco, capperi e mozzarella

Radicchio di Treviso e Formaggio Asiago

Ricotta di bufala, scamorza di bufala e pepe rosa.

Ricotta e spinaci
Ritortello bolognese
Tartufo

Zucca e rosmarino

Zucchine e scamorza affumicata



Ingredienti della sﬁo
sernola di Qrano.du:o z:;ua zafferano.
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Chewo il Pastaio

Buoni. come @ casra

/ia Venturini 10/b - 36051 Creazzo (Vi)
info@checcoilpastaio.it

checcoilpastaio.it




